
Un classique! Le meilleur gâteau au chocolat pour chacune de nos fêtes.
Il est succulent avec sa ganache aux chocolats. 

Gâteau aux chocolats

Avec les dattes et le croustillant d’avoine bien doré, ce carré est un régal!

Carré aux dattes

* *

Festif, ce gâteau moelleux et ses saveurs saisonnières combinent le zeste
vivifiant du pamplemousse et le parfum aromatique du romarin.

Gâteau au pamplemousse et au romarin

* *

Un Gâteau délicieux est sans gluten.

Gâteau à l’orange

* *

Ce gâteau est aussi savoureux au dessert qu’au déjeuner.
Recouvert d’un glaçage citronné, il double la dose d’agrume.

Gâteau au citron et graines de pavot

* *

* *

Avec une croûte croquante, cette tarte est
d’une simplicité inouïe.

Tarte au sirop d’érable 



Un gâteau très santé de courge recouvert de pacanes et cannelle devient
ultra velouté.

Gâteau à la courge et crumble de pacanes

Gâteau santé à la citrouille, cannelle et muscade, garni de fromage à la crème,
de pacanes et du chocolat blanc, donne un goût délicieux

Gâteau à la citrouille

Un gâteau plein de vitamine! Des carottes, du jus d’orange frais, 
des noix de Grenoble, des raisins secs et glacés avec du fromage à la crème, 

donne une combinaison succulente.

Gâteau aux carottes

Gâteau dense et gluten free. Le croquant des noix lui confère tout son charme!
Délicieux

Gâteau aux noisettes et café

Avec une croûte croquante, cette tarte est garnie de framboises frais et 
de flocons d’avoine.   Simple et Parfaite!

Tarte crumble aux framboises

WHERE STORIES ARE BAKED
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* *

* *


